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Berufsbildende Schulen Cuxhaven

Der ganz normale Kiichen-Wahnsinn

Auszubildende des 3. Lehrjahres buhlen in den Berufshildenden Schulen um die 17. ,Neptunschale” / Urteile der Priifer fallen gemischt aus

VON JULIA CARSTENS

CUXHAVEN. Fir Michael Schunk
wird das nachste Jahr ein besonders
aufregendes. Nach seinem Sieg beim
Wetthewerb um die Neptunschale
vertritt er seine Schule bei den Nie-
dersachsischen Landesmeisterschaf-
ten. reist der ang

Koch mit den Berufshildenden Schu-
len (BBS) im Rahmen eines Schiiler-
austausches nach Sidafrika.

Mit einem , Mus von der Tomate®,
JSuppchen von der Miesmu-
schel”, gefiillter Lammschulter”
und , Variationen von der Birne*
konnte er die Koch-Jury am fri-
hen Nachmittag von sich iber-
zeugen. Deren langjihriges Mit-
glied Robert Krause duBerte sich
angetan von allen Teilnehmern:
.In diesem Jahr haben wir im
Wetthewerb ein recht hohes Ni-
veau. Die letzten Male haben sich
schon am Anfang zwei, drei Favo-
riten herauskristallisiert. Das ist
diesmal eindeutig schwieriger.”

Schunk konkurrierte bei den
Jugendmeisterschaften der gas-
tronomischen  Aushildungsberu-
fe* mit fiinf weiteren Kochen, die
sich im dritten Lehrjahr befinden.
AuRerdem nahmen sechs ange-
hende Hotelfachleute (Hofas)
und vier angehende Restaurant-
fachfrauen (Refas) teil

Fiir alle hatte der Wettbewerbs-
tag bereits am Morgen begonnen.
Die Refas fihrte er an die Bar.
Hier galt es, einen Cocktail zuzu-
bereiten und alkoholische Ge-
trinke am Geruch zu erkennen.
Auf die Hofas warteten andere
Aufgaben: Sie sollten einen
.Check-in“ an der Rezeption si-
mulieren, einen Geschiftsbrief
schreiben und ein Zimmer iiber-

Das Tranchie-
ren einer Lamm-
schulter gehdrte
fiir einige der
Servicekrafte
auch zur Prifung
dazu.

—_—

Voller EInsatz am Herd: Carsten Tamke lieB sich beim Zubereiten freiwillig von einem TV-Team filmen. Zusatzlicher Stress fiir den angehenden Koch, der in

der Wertung einen der vierten Plitze belegte. Wahrend der Preisverleihung war die Aufregung unter den Teilnehmern groB (k. Foto).

priifen. Beide Gruppen deckten
gemeinsam die Gastetische im
Vorbereich der groRen Schulkii-
che ein. Motto in diesem Jahr:
Walt Disney. Einige der Auszubil-
denden hatten eigens dafiir kunst-
volle Dekorationen — wie einen
schimmernden Fisch aus Styropor
— gefertigt. Beim Servieren wur-
den sie unter anderem von Hotel-
Eigentiimerin Halina Hark beob-
achtet. Ihr kritisches Urteil: ,.Uber
eine Zwei geht hier heute nie-
mand hinaus.

Bei der anschlieBenden Preis-
verleihung zeigten sich die Fest-
redner dann wieder voll des Lo-
bes fiir ihre Schiitzlinge. Wir
brauchen so engagierte Leute, wie
Sie es sind”, so BBES-Leiter Riidi-
ger Koenemann. ,Im Beruf und in
unserer ganzen Gesellschaft.”

Die Platzierungen

Hotelfachleute: 1. Laura Lena Son-
towski (Hotel Seelust Duhnen), 2. Jan
Felix Wohlers {Badhotel Sternhagen),
3. Yih Sen Yeh (Strandhotel Duhnen);
Kéche: 1. Michael Schunk (Hotel See-
lust), 2. Marie Christoph (Badhotel
Sternhagen), 3. Steven Eichele (Hotel
Seelust);

Restaurantfachleute: 1. Darinka
Rupprecht (Strandbar Cuxhaven), 2.
Anna Jager (Ratskeller Otterndorf), 3.
Sarah Schissler (Gasthaus Waolters,
‘Wremen)
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Darf's etwas sein? Restaurantfachfrau Darinka Rupprecht und Hotelfachmann
Patric Hiirter bedienten unter anderem Oberbiirgermeister Dr. Getsch (1.).



