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Deutsche Butter statt Olivenol

Spanier Flavio Fernandez Gallur ist seit Anfang Juli in Donner’s Hotel als Koch angestellt

VON DENICE MAY

CUXHAVEN. Es braucht schon eine
gute und meistens lange Vorberei-
tung, wenn ein Umzug bevorsteht.
Geht es dabei noch ins Ausland,
kann es sogar noch langer dauern.
Nicht so bei dem 23-jahrigen Spanier
Flavio Fernandez Gallur. Er absol-
vierte fiir zehn Wochen ein Prakti-
kum als Koch in Donner’s Hotel, be-
kam einen Arbeitsvertrag und hatte
nur zwei Wochen Zeit, von seiner
Heimat in Galicien Abschied zu neh-
men und an die Nordsee zu ziehen.

Damit hatte ich nicht gerechnet®,
erzdhlt der 23-Jahrige und erin-
nert sich an den Moment zuriick,
in dem er die Zusage fiir einen Ar-
beitsplatz in Deutschland erhielt.
Zehn Wochen Praktikum im Ho-

Regionale Gerichte interessieren
den 23-Jahrigen besonders.

tel haben den Hoteldirektor Cars-
ten Weber von Flavios Konnen
iiberzeugt. ,Die spanische Ausbil-
dung ist sehr gut und Flavio konn-
te wahrend des Praktikums sofort
in der Kiiche eingesetzt werden”,
erkldrt er und fiigt hinzu: ,Wir ha-
ben Tapas-Abende organisiert
und er hat bei verschiedenen Ver-
anstaltungen Speisen angerich-
tet.”

Nach dem Praktikum hatten
sowohl das Hotel als auch der zu-
kiinftige Koch nur wenig Zeit, um
alles Notige fiir seinen Arbeits-
platz in Deutschland zu organisie-
ren. Das Hotel kiimmerte sich um
die Versicherungen und Flavio
besuchte noch einmal seine ganze
Familie und packte seine sieben
Sachen fiir den Umzug.

Regionales und Tapas

Zur Zeit ist Flavio wieder fiir die
Zubereitung von Tapas zustandig.
Auch fiir die Planung der von
Donnerstag bis Sonntag angebo-
tenen spanischen Happchen ist er
ganz allein verantwortlich. Beim
deutschen Essen ist Flavio etwas
aufgefallen: ,Hier im Norden wird
viel mehr Butter verwendet. In
Spanien benutzen wir eher Oli-
venol.“ Am liebsten kocht er
Fisch und Fleisch und interessiert
sich besonders fiir die regionalen
Gerichte.

Der Spanier freut sich, dass er
sich mit seinen Kollegen gleich
gut verstanden hat: ,Der Ton in
Spanien ist rauer. Hier ist alles

Susanne Rademather und Carsten Weber freuen sich uber den Verlauf

des Praktikums und tiber den neuen Koch in Donner’s Hotel.

sehr organisiert und es wird struk-
turierter gearbeitet.“ Der 23-Jahri-
ge hat sich schnell wieder einge-
lebt. Geholfen hat ihm dabei auch
sein Gastvater, bei dem er schon
wahrend des Praktikums wohnte.
Vielleicht wird es aber schon bald
eine spanische Wohngemein-
schaft geben. Im September wer-
den zwei weitere ehemalige Prak-
tikanten ins Cuxland kommen,
mit denen sich Flavio ein Zusam-
menleben vorstellen konne. Ge-
meinsam werden sie dann einen
vierwochigen  Intensiv-Sprach-
kurs besuchen. Der findet vier
Stunden am Vormittag statt, an-
schlieRend geht es wieder zur Ar-
beit. ,Sie bekommen die Chance,
an einem Sprachkurs teilzuneh-
men, haben Arbeit und verdienen
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gutes Geld. Wenn alles gut klappt,
gibt es die Option auf eine Verldn-
gerung des einjahrigen Arbeitsver-
trages”, berichtet Carsten Weber.

Modell mit Zukunft

wAuch in Zukunft werden wieder
spanische  Auszubildende ins
Cuxland kommen. Allerdings ha-
ben wir so viele Anfragen, dass
wir auch mehr Gastfamilien beno-
tigen®, erkldrt Susanne Radema-
cher, Projektleiterin an den BBS.

Das Hotel nahm in diesem Jahr
zwei Praktikanten aus Galicien
auf. ,Beiden haben wir einen Ar-
beitsvertrag angeboten. Wir freu-
en uns sehr dariiber, dass Flavio
zu uns gekommen ist“, sagt der
Hoteldirektor und schliet weite-
re Einstellungen nicht aus.



