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Neue Sterne am
Gastronomiehimmel

Zwei Cuxhavenerinnen messen

VON KATHARINA JOTHE

CUXHAVEN. Es dampft, brodelt und
zischt in allen Topfen. In der Kiiche
der Berufshildenden Schulen (BBS)
Cuxhaven herrscht Hochbetrieb.
Sechs Nachwuchskéche aus ganz
Norddeutschland arbeiten fieber-
haft daran, ein viergéangiges Menii
zu kreieren.

Sie alle wollen Vega-Champion
werden. Der Teamwettbewerb fiir
Nachwuchskrifte im Gastrono-
miebereich geht in Cuxhaven in
die erste Runde. Dem Siegerteam
winkt eine Teilnahme am Finale
in Miinchen sowie ein Treffen mit
dem TV- und Sternekoch Andi
Schweiger. Im ,Restaurantbe-
reich“  herrscht konzentrierte
Ruhe. Die Servicekrifte, ebenfalls
Azubis aus dem ganzen Norden,
legen letzte Hand an die kunstvoll
gestaltete Tischdekoration. Jede
Tischdekoration steht, passend zu
dem Menii, das die Kéche neben-
an zubereiten, unter einem be-
stimmten Motto. Das Cuxhavener
Team, bestehend aus Ronja
Runschke in der Kiiche und Lau-
ra Schulz im Service, hat sich fiir
das Thema Frithling entschieden.

,Die Teilnehmer miissen vier
verschiedene Komponenten in ih-
rem Menil verarbeiten, erklart
Wettbewerbsorganisatorin ~ Tat-
jana Berger. Threr Kreativitdt sei-
en bei der Zubereitung keine
Grenzen gesetzt. Um ihr Motto
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bestmoglich umzusetzen, stehen
die Koche stundenlang in der
Schulkiiche, immer unter den
wachsamen Augen der Fachjury.

Einer von ihnen ist Kiichen-
meister und Fachpraxislehrer Ste-
fan Brandes von der BBS Cuxha-
ven. Er ist stolz darauf, den Wett-
bewerb ausrichten zu diirfen.
,Das ist fiir die Schiiler ein An-
sporn, an unsere Schule zu kom-
men“, betont Brandes. Fiir die
Azubis sei die Teilnahme an dem
Wettbewerb gut fiir den weiteren
Werdegang.

Waihrend in der Kiiche emsig
geschnippelt und gebrutzelt wird,
geht es fiir die Servicekrifte an die

sich mit Konkurrenz aus ganz Norddeutschland

Laura Schulz
serviert das Des-
sert zum Ab-
schluss ihres
Frithlingsmenils.

Bar - Cocktails mixen. Anschlie-
Rend wird das Menii serviert. Die
Koche miissen die einzelnen Gén-
ge auf die Minute genau fertigstel-
len.

,Es war stressig wegen der
knappen Zeit, aber eine tolle Er-
fahrung®, sagt Ronja Runschke.
Sie sei mit ihrer Leistung ganz zu-
frieden. Das sehen ihre Géste ge-
nauso. ,.Es war sehr lecker. Da-
von schwirme ich in 20 Jahren
noch®, lobt Ulla Stege aus Bre-
merhaven die junge K6chin.

Auch die Juroren sind zufrie-
den. ,Alle Teilnehmer waren auf
einem sehr guten Niveau®, urtei-
len sie abschlieBend. Zum Sieg

Cuxhavener Nachrichten,

hat es fiir die beiden Cuxhavene-
rinnen nicht gereicht. Sie miissen
sich mit dem vierten Platz hinter

ihren Kollegen aus Liineburg,
Emden und dem Westerwald be-
gniigen. Kein Problem fiir Ser-
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vicekraft Laura Schulz: ,Es hat
sich gelohnt mitzumachen. Da-
beisein ist alles.*



