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45 junge Menschen haben ihre Ausbildung in der Hotellerie und im Gastgewerbe geschafft. Sie nahmen nun ihre Zeugnisse entgegen.  Fotos: Kuczorra
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Hier feiern wichtige Fachkrdfte

Abschlussfeier des Dehoga Cuxhaven: 45 junge Menschen absolvieren ihre Ausbildung im Gastgewerbe

Von Joscha Kuczorra

CUXHAVEN. 45 junge Menschen ha-
ben es geschafft. Sie haben ihre
Ausbildung im Gastgewerbe beendet.
Der Cuxhavener Dehoga (Deutscher
Hotel- und Gaststattenverband) feier-
te die neuen Gesellinnen und Gesel-
len im Stadttheater Cuxhaven. Laut
Bernhard Dohne, Vorstandsmitglied
des Cuxhavener Dehoga, stiinden ih-
nen nun alle Tiiren offen.

,Allerorten werden Fachkréfte ge-
sucht. Mit Threm Gesellenbrief
halten Sie ein wahres Pfund in der
Hand“, gab die Priifungsaus-
schussvorsitzende Heide Harras
den Priiflingen mit auf den Weg.

Doch nicht fiir alle Auszubil-
denden ging die Abschlussprii-
fung gut aus. Zwolf der 57 Priiflin-
ge fielen durch. ,,Durchfaller wird
es immer geben*, sagte Bernhard
Dohne, Geschiftsfithrer  der
im An-

Strandperle Duhnen,

schluss. Vielmehr bereite ihm das
Niveau der Abschliisse Sorgen.
Das Gesamtpriifungsergebnis sei
eher durchschnittlich“ gewesen,
erkldrte Nina Both, stellvertreten-
de Schulleiterin der Berufsbilden-
den Schulen Cuxhaven. Die meis-
ten der Auszubildenden hitten
mit einer Durchschnittsnote im
Bereich befriedigend oder ausrei-
chend  abgeschlossen. ,Der
Sprung zur Spitze ist groR“, gibt
Dohne zu bedenken.

Ausreiler nach oben gebe es
nur wenige. Einer davon ist Leo-
nie Kroncke. Sie absolvierte ihre
Ausbildung zur Hotelfachfrau im
Strandhotel Duhnen mit der Note
1,1. ,Es ist lange her, dass solch
ein Abschluss in Cuxhaven er-
reicht wurde, lobte Dohne.

Immerhin: In diesem Jahr gibt
es mehr erfolgreiche Auszubil-
dende als im vergangenen Som-
mer. Vor einem Jahr waren es
noch 32 frische Gesellen. Damals
sprach Kristian Kamp, Vorsitzen-
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Annette Kamp (l.) vom Strandhotel Duhnen und Bernhard Dohne vom Dehoga
gratulierten Leonie Kroncke zu ihrem Ausbildungsabschluss mit der Note 1,1.

der des Dehoga Cuxhaven, von ei-
nem ,mathematischen  Tief-
punkt“, sagte aber auch, es hande-
le sich nur um einen ,kleinen
Durchhénger® und erwartete im
folgenden Jahr die doppelte oder
dreifache Gesellen-Zahl.

Nun war es ein gutes Drittel
mehr. ,Sehr wichtig® fiir Cuxha-
ven, wie Dohne findet. Denn die
Stadt an der Elbmiindung biete
5000 Arbeitspldtze im Gastgewer-
be. Hinzu kdmen 200 Ausbil-
dungsplétze. ,,Cuxhaven ist eine
aufstrebende Stadt. Neben der
wirtschaftlichen Entwicklung
wichst die Zahl der Besucher®,
sagte Dohne. ,,2017 gab es einen
erneuten Ubernachtungsrekord
und ich bin davon iiberzeugt, dass
die Zahl weiter wachsen wird.
Denn ehrgeizige Ziele wie der Fi-
schereihafen werden den Stand-
ort weiter beleben.“

Diese Entwicklung brauche
»eine leistungsstarke Dienstleis-
tung und eine leistungsstarke Ho-
tellerie und Gastronomie. Denn
letztlich trigt sie zum Image eines
Standortes ganz erheblich bei.
Wenn die Dienstleistung nicht
funktioniert, werden Giéste auf
Dauer diese schone Region nicht
besuchen.“ Die fertigen Auszubil-
denden seien nun ,kleine Bran-
chenbotschafter”.

Notiges Riistzeug bekommen

Mit der Ausbildung hétten die Ge-
sellen das notige Riistzeug fiir eine
erfolgreiche Karriere mit auf den
Weg bekommen. Lutz Machulez-
Hellberg, Vize-Prisident der In-
dustrie- und Handelskammer Sta-
de fiir den Elbe-Weser-Raum, ver-
glich die Ausbildung mit einem

Segeltorn. Treibstoff sei die Neu-
gierde, die die Gesellen nun in die
weite Welt bringe.

Doch Dohne hofft, dass die Ab-
solventen frither oder spéiter wie-
der den Weg nach Cuxhaven fin-
den. ,Alle reden von Fachkrifte-
mangel. Gerade unsere Branche
leidet darunter.“

Deshalb miissten die Verant-
wortlichen die Attraktivitdt der
Ausbildung im Hotel- und Gast-
gewerbe steigern. Dazu miissten
die Betriebe Weiter- und Fortbil-
dungen anbieten sowie Ausbil-
dungsplédne und -inhalte einhal-
ten, geregelte Arbeitszeiten bieten
und ein verldsslicher Partner sein.
Um neue Fachkréfte fiir Cuxha-
ven zu gewinnen.

Die Gesellen

45 Auszubildende haben ihre Ge-
sellenpriifung geschafft. Nicht alle
wollen ihren Namen in der Zeitung le-
sen (ohne Gewahr).

Fachkrifte Gastgewerbe: Lasse
Buck, Aline Clausen, Lena Leoni Engel-
hardt, Mara Heuer, Indra Maya Lama,
Sujan Lawati, Nancy Simon.

Hotelfachleute: Andreas Amend,
Jan Beckmann, Jasper Briitt, Leonie
Kroncke, Jacqueline Lagemann, Janice
Oberlander, Kristof Puschnus, Kyushu
Sapkota, Haamed Ali Shah, Thies Vin-
cent Voigt, Mirjam Wichmann.

Restaurantfachleute: Clarissa
Brammer, Fatme Hannaoui, Lukas
Wenhold, Josina Leonie Winklmeier.
Koche: Olga Boger, Thomas de Haan,
Mika Kersting, Jan Lange, Andre Lih-
mann, Jasmin Seck, Dennis Weinreich,
Jonas-Philipp Winkimeier, Lukas
Ziethmann.



